OSTERBUFFET

VORSPEISEN

Gegrillter groner Spargel - gratinierter Ziegencamembert - Teriyaki-Marinade
Cremige Burrata - gegrilltes Antipasti Gemuse: Bulgur
Roastbeef von der Holsteiner Farse - Remouladensauce
Honig-Teriyaki-Garnelen - Kichererbsen - Sesam

Ganze Lachsforelle - Raucherlachs - geraucherter Heilbutt
Sahnemerrettich - Honig-Senfsauce

Tomaten-Mozzarella Salat mit Basilikum - Barlauchpesto - Krautercroutons
Variation von verschiedenen Dips - Brot - Baguette

TRANCHIERSTATION

Rosa gegarter Lammriicken - Lammjus
Roastbeef vom Holsteiner Weiderind - Jus

HAUPTGANGE

Lammcurry mit Linsen und SiiBkartoffel - Minz-Joghurt
In Limonenaol confiertes Lachsfilet
Steinpilzravioli in Triffelrahm
Spargelgemiise mit jungem Spinat und Kirschtomaten
Gnocchi in Barlauchrahm
kleine Ofenkartoffeln
Kartoffelgratin

DESSERTS

Zweierlei Schokoladenmousse - Eierlikor
New York Cheesecake - Erdbeercoulis
Quarkmousse - Junger Rhabarber




